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Warszawa, dn. 18.09.2014
Odstona nowych wnetrz restauracji Belvedere

Restauracja Belvedere to jedno z najpiekniejszych i najciekawszych punkiéow na
kulinarnej mapie Polski. kgczy w sobie niepowtarzalny design, doskonatq kuchnie i
niezwyktq historie. 17 wrzesnia nastgpito oficjalne otwarcie nowych wnetrz i
prezentacja najnowszej karty menu.

Budynek o ponad 150-letniej historii, w ktérym od blisko 20 lat miesci sie restauracja
Belvedere, to Nowa Oranzeria (nazywana tez Palmiarnig Ilub  Nowqg
Pomaranczarniq). Zbudowany zostat z zeliwa i szkta w drugiej potowie XIX wieku —
aby pomiesci¢ powiekszony, dzieki nabyciu od Radziwittdw wielkiej kolekcji drzew
pomaranczowych, zbidr roslin cieplarnianych.

W 2014 r. wnetrze restauracji zostato poddane kapitalnemu remontowi. Wzorem
kréla Stanistawa Augusta, ktéry zatrudniat najlepszych artystéw takich jak m.in.
Dominik Merlini, Jan Christian Kamsetzer, Marcello Bacciarelli, André Le Brun, nowy
projekt wnetrza powierzono wybitnemu projektantowi i scenografowi operowemu i
teatralnemu. Jest nim Boris Kudlicka — wspotpracujgcy z artystami i instytucjami na
catym Swiecie, projektant wnetrz, partner pracowni architektonicznej WWAA. Dzieki
jego rozwigzaniom restauracja tak mocno wpisana w historyczne otoczenie, stata sie
dzietem nowoczesnego designu na najwyzszym Swiatowym poziomie.

,Praca nad ksztattem Belvedere to tylko czes¢ naszych wysitkdw majqcych za celu
przywrdcenie tazienkom swietnosci” — opowiada Anna Wozniak-Starak, wtascicielka
Grupy Belvedere i dodaje -, Czes¢ wazna, skupiona nie tylko na tym, by uszanowac
przesztosc parku, lecz rowniez na tym, by stworzy¢ nowq rzeczywistosc”.

Przewodni motyw charakteryzujgcy nowe wnetrze restauracji to dekoracyjna
konstrukcja z cortenu, ktéra tworzy rodzaj oparcia dla roslinnosci. Posréd koron
egzotycznych drzew, w Scianie zieleni, pojawito sie sze$¢ anfresol skrywajgcych
kameralne balkony ,,gniazda”. Potgczenie stalowej konstrukcji ,,siatki cortenowej” z
zywq zielenig przypomina swoistq instalacje w przestrzeni Oranzerii.

Na tle porosnietej gestym mchem Sciany, w samym sercu restauracji zainstalowany
zostat bar. Zestawienie biatego corianu z jakiego zostat wykonany, z rudym
cortenem oraz zieleniq, tworzy interesujgcq kompozycje rzezbiarskq.

Przestrzen foyer wypetniajg wielkie tafle lustra i egzotycznego drewna. Zabieg ten
dzieki multiplikacji refleksow Swiatta i kory rozmaitych drzew nadaje wnetrzu
niecodzienny charakter. Zaproponowany przez Borisa KudliCke dialog architektury,
natury i designu jest znakiem nowego podejscia do wnetrza i jego odbioru.



Potrawy w Restauracji Belvedere przygotowywane sg pod okiem Szefa Kuchni
Adama Komara, ktéry tworzy autorskg, wspdtczesng kuchnie polskg. Uzywa
Swiezych, dostepnych sezonowo, lokalnych produktéw. Osobiscie selekcjonuje

sktadniki, ktére wybiera od statych dostawcdéw z réznych regiondw Polski. Do
przygotowania dan czesto wykorzystuje znane, cho¢ nieco zapomniane produkty
takie jak: jarmuz, stonecznik bulwiasty, brukiew czy skorzonera. Sg one nie tylko
smaczne ale i bardzo zdrowe. Stanowig wspaniaty dodatek do bazanta, jesiotra czy
grasicy cielece.

W naszej kuchni kultywujemy zdrowe odzywianie, dlatego bardzo wazny dla nas jest
sposob przygotowywania potraw oraz ich sktadniki — podkresla Adam Komar i
dodaje - W jesiennym menu nie zabraknie jednak typowych, tradycyjnych polskich
smakow takich jak smazone na masle rydze podane z kluskami serowymi czy
aromatyczna zupa borowikowa z kremowymi pierozkami’’.

Restauracja Belvedere zajmuje czotowe miejsce zardwno na kulinarnej mapie Polski
jak i Europy. W ciggu blisko 20 lat goscita koronowane gtowy, dyplomatow, ludzi
kultury, sztuki i Swiata biznesu. WySmienitych dan kosztowali m.in. Barack Obama,
Krolowa Hiszpanii Zofia, Hillary Clinton, Jacques Chirac, Mick Jagger, Claudia Schiffer,
Richard Chamberlain, Roman Polanski, Bolbb Geldof, Bruce Springsteen czy Chris de
Burgh Co roku Belvedere Gourmet Group, do ktérej nalezq: restauracja Belvedere
oraz Belvedere Catering by Design, Klub Cavallo, kawiarnie Trou Madame i
Amfiteatr, przeznacza czes$¢ uzyskiwanych z dziatalno$ci dochoddw na konserwacie
i renowacje zabytkowych obiektow w tazienkach Krélewskich.

W tym roku Restauracja Belvedere po raz siddmy znalazta sie w elitarnym gronie
restauracji rekomendowanych na tamach najbardziej cenionego na Swiecie
przewodnika kulinarnego - Michelin Guide ,Gtdwne Miasta Europy. Hotele i
Restauracje 2014".
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